1. Mettre 15cl d’huile végétale, d’huile de colza, d’huile de tournesol ou
d’huile de coco. (environ 4-5 cuilleres fournis)

Mettre les boutons « TURN » et « HEAT » sur 1.

Attendre environ 1minute.

Ajouter 150gr de mais. (pot blanc fournis)

Refermer le couvercle du bol.

Lorsque le popcorn commence a sortir, mettre le bouton « HEAT » sur O.
Quand tout le popcorn a éclaté, mettre le bouton « TURN » sur 0.
Soulever le couvercle et basculer le bol par la poignée.

Repositionner le bol par la poignée, et assaisonner le popcorn chaud.
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Vous pouvez recommencer de I'étape 1 a 9 en passant I'étape 3.
Le bouton « WARMING & LIGHT » permet de garder au chaud le popcorn.

ATTENTION de ne pas laisser la pelle a popcorn dans la machine, celle-ci peut
devenir tres chaude.

Pour le nettoyage, débrancher la machine et attendre qu’elle refroidisse, utiliser
un chiffon ou une éponge non abrasif imbiber de vinaigre d’alcool, et sécher avec
un chiffon sec non pelucheux. Pour faciliter le nettoyage du bol, il est possible de
le démonter en dévissant le raccord électrique et en enlevant la goupille et I'axe,
ATTENTION le bol ne doit pas étre trempé dans I'eau au risque d’abimer la
résistance électrique, et celui-ci sera aussi nettoyé au vinaigre d’alcool.



